
Menu Chèvre chaud :
 

- Kir (cassis, griotte, 
myrtille, mure ou 

passion)*
- Fromage de chèvre  

avec crème, noix, 
mouillettes et lamelle de 

cochon
- Dessert au choix : 

nougat glacé ou crème 
brulée au génépi ou 

mousse glacée génépi ou 
iles flottantes aux fruits 

rouges

Bulletin d’inscription : Repas du Nouvel An 2022
Date limite     :   23     janvier   20  22   à   12h30.  

Nom :............................................
Prénom :.......................................

Nombres de personnes participantes :

* ou jus de fruit bio fabrication locale : framboise, citron, myrtille, argousier, pomme ou pétillant 
pomme.

Vin et café non compris

Choix du Menu :
Menus Nombre de personnes 

Membres
Nombre de personnes 
Non Membre

Sous total

Choix de l’apéritif

Chèvre chaud ......................x 30 € ......................x 32 € €

Brochette de 
fromages

......................x 30 € ......................x 32 € €

Oreilles d’ânes ......................x 30 € ......................x 32 € €

Choix du dessert

Menu enfant ……………x 15 € €

Total : €

Menu Brochette de 
fromages :

- Kir (cassis, griotte, 
myrtille, mure ou 

passion)*
- Sélection de fromages 
cuits au four sur tranche 
de pain et salade verte

- Dessert au choix : 
nougat glacé ou crème 

brulée au génépi ou 
mousse glacée génépi ou 
iles flottantes aux fruits 

rouges

Menu Oreilles d’ânes :
 

- Kir (cassis, griotte, 
myrtille, mure ou 

passion)*
- Gradin d’épinard à la 
crème fraiche et au 
fromage avec salade 

verte
- Dessert au choix : 

nougat glacé ou crème 
brulée au génépi ou 

mousse glacée génépi ou 
iles flottantes aux fruits 

rouges

Menu Enfants :
 (-12ans) 
- Sirop

- Tranche de jambon 
blanc avec tourtons et 
ravioles du Champsaur 

frits
- 2 boules de glace ou 

fromage blanc


